子猫のカラフルクッキング♪～モモの缶詰のゼリー～

今回は、なんと・・子猫が自分でインターネットのレシピを見付けて、自分で作成しましたね素敵です(*^_^*)
ここに、準備など追加しておきます。桃色レシピ最高です（≧▽≦）///////

春と言えば・・・桃の花？

と言うかゼリーが食べたいだけですが、とにかく作りましょう。
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材料

モモの缶詰　　　　　　１缶

砂糖　　　　　　　　　大さじ２

レモン汁　　　　   　　小さじ２

シロップ＋水　     　　２５０ｍｌ

ゼラチン　　　　   　　５g

ゼラチンをふやかす水　 適量

準備しよう！！

１．冷蔵庫から材料を出します。（桃の缶詰・レモン汁）

２．棚などから道具や材料を出します。

食器棚の棚のピンクのカゴに道具が入っています。

３．シンク（洗い場）の下の棚にボールが入っています。ザル

４．計量しよう。　食べたい分量を相談しましょう

作り方

１

モモは１つを４つ切りにし、あらかじめ容器に入れておく。
ゼラチンは分量の水にふやかしてレンジで溶かす。

２

耐熱容器に、シロップと水を合わせて２５０ｍｌになるようにして入れ、
砂糖を加えてラップをかけ、レンジで１分半加熱する。

これに、先ほどのゼラチンを混ぜ合わせ、更にレモン汁も加える。

３

荒熱を取り、最初に用意した容器に流し入れ、冷蔵庫で冷やし固めたら多分出来上がり。
４

使った道具を洗います。使っていない道具などピンクのカゴを、元の棚に片付けます。

お疲れさまでした。

