クレープを焼いて楽しもう！

小学校の頃に楽しんだ「ボンメルシーのレシピ」です。

基本のクレープ生地
材料15枚分　　×　２倍　で３０枚焼こう(^O^)／
ホットケーキミックス　100ｇ　×２　　２００ｇ
卵M（またはL）１個　　　　　×２　　２個
牛乳　140ｍｌ　　　　　　　×２　　２８０ｍｌ
サラダ油　小1　　　　　　×２　　小さじ２

作り方
1　材料を混ぜる　
2　ホットプレートで焼きます。

３　油をしきます

４　お玉で生地をすくい　ホットプレートに流します。

５　お玉で薄く広げます。

６　表面が乾燥してきたら裏返します。

７　お皿に入れて完成です。

８　具を載せて包む
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