ハロウィンのカボチャの器を作ったよヽ(^o^)丿
　今回も、野菜にこだわりましたが、スイーツではなく、もうすぐハロウィンって事で

カボチャを器にして楽しむことにして、中にグラタンを入れてオーブンで焼いてみることになりました。
インターネットでレシピを見つけ、中に入れるグラタンは手軽に出来る「ハウスのグラタン」で(*^^)v
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レシピを


読み上げながら確認しています。





思った以上に柔らかくなり、慎重にスプーンで


掘り進めています。





使った道具を洗います。





何分炒めるのか、どれくらい炒めるのか？が具体的でないから、解りにくい！その通りです。具体的な手順書が必要なんです！








炒めた後、材料を全部入れて、沸騰するまでかき混ぜ続けなければいけません。


「最後まで頑張る！」とかき混ぜ続けました。沸騰してから「弱火で３分」も、


しっかりタイマーで確認しながらできました。とろみが付いてくる様子も確認出来て大成功です！！頑張りました。





カボチャの器に入れて、


チーズものせて、オーブンで


焼いて完成です(^O^)／


美味しくいただきました。








