にんじんタルトを焼いたよヽ(^o^)丿
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準備の様子(^^)
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生地とにんじんのフィリングを交互に同時進行させています(^o^)丿
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　　　　　　　　　　　　生地作り　　　　　　　　　　　　　　　　にんじんフィリング作り
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タルト生地とにんじんフィリング完成焼くまで・・
タルト生地の上ににんじんフィリングを入れて、丁寧に平に整えていきます。　　　　　　オーブンで焼きます
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焼き上がりました(*^^)v


レシピを見ながら材料が出ているか、確認しています。





材料を全部入れて


こね合わせています。





タルトの型に


丁寧に広げています。





焼けるまで


片付けます。





焼き上がりが楽しみだねぇ～と、疲れていても、楽しみが待っているので頑張れます(^o^)





カゴの中身も


整理頑張りました(^o^)丿





とっても美味しくできました。


お疲れさまでした（＾◇＾）








