バレンタイン❤ハートクッキーをつくろうヽ(^o^)丿
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今回も、インターネットで見つけた。素敵なレシピです(*^^)v

プレーン生地とチョコ生地のツートンカラーで
ハートのクッキーを作りましょう！
バレンタインのプレゼントにおススメ♪です。

ハートの型がなくても。。。ＯＫです。

２色のクッキー楽しみましょう。
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1　プレーンクッキーを作る。室温に戻したバターを白っぽくなるまで混ぜ、砂糖を２～３回に分けて加える。
2　生クリームを少しずつ加え、バニラオイルも加える。
3　振るっておいた薄力粉を加え、ゴムベラでサックリと混ぜ合わせる。
4　チョコクッキーを作る。プレーンクッキーの作り方１～３と同様にする。３で薄力粉とココアを一緒に振るったものを混ぜ合わせる。
5　冷蔵庫で生地を１時間位休める。生地を伸ばし大小２種類のハート型で生地を抜く。ツートンカラーになるように組み合わせる。
6　１７０度に温めておいたオーブンで２０～２５分位焼く。表面にキレイな焼き色がついたら出来上がり！！
７　使った道具を洗います。焼きあがるまで休憩(*^_^*)　
コツ・ポイント
生クリームを加える時は分離しないように少しずつ入れます。
焼き時間はオーブンによって異なるので、様子を見ながら焼きます。 


材料 （各３０枚位） 


■ 【プレーンクッキー】 


バター 　　　　　６０グラム 


砂糖 　　　　　　５０グラム 


生クリーム 　　　２５グラム 


薄力粉 　　　　１２５グラム 


バニラオイル 　　　　適量 








材料 （各３０枚位） 


■ 【チョコクッキー】 


バター 　　　　　６０グラム 


砂糖 　　　　　　５０グラム 


生クリーム 　　　２５グラム 


薄力粉 　　　　　１２５グラム 


無糖ココア 　　　　１０グラム 








２月９日に一歳に


なったにゃ～。


Ｚｚｚ・・・








