枝豆のパウンドケーキ焼きましたヽ(^o^)丿
Ｈ２３年８月２０日（土）１０時～

今回は、早く焼きたい！ということで、午前中のスタートとなりました。

予定ではなかった、枝豆です。夏に良く食べる大好きな枝豆をパウンドケーキに・・・

今回も、インターネットでレシピを見つけて、ミキサーを使ってペーストにして混ぜ込む事に（＾◇＾）
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材料を計るのも慣れたもの・・


真剣に見ております。





冷凍の枝豆を湯がいて。。皮から取り出します。


ペーストにする分を計り、


形を残しておくものを数えて、別の容器に入れます。





牛乳と一緒にミキサーにかけます。


すると・・ペースト状に完成です。





手順書を見ながら、


上手に


順番に混ぜていきました。








今回も片付け


黙々と頑張ってます。





完成です。


今までで一番


美味しい(^O^)／


パウンドケーキと


なりました。








