すいかパウンドケーキを焼いたよ(*^^)v
すいかジャム頑張りました
[image: image1.jpg]



[image: image2.jpg]


[image: image3.jpg]


すいかを切って、種を取り・・
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暑い中、ひたすら鍋をかき混ぜる・・かき混ぜる
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アクを取り、種を取り除きながら・・水分が無くなって出来上がり
ビンに詰めたら完成です。
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翌朝、トーストに塗って食べました(*^^)v
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すいかのパウンドケーキを焼きました（＾◇＾）
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　ジャムを頑張って・・しばし休憩してから。。
　生地作りです。
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お疲れモードですが


頑張って洗ってます。





今回は。。


頑張ったのに


膨らまず・・残念


味は美味しかった（＾◇＾）


リベンジを誓うのでした。


素敵です(*^^)v


次回はジャム作りと


パウンドケーキ２日に分けます。





今回は暑い中のジャム作りの後で・・ハードでした(^^ゞ


ひたすら混ぜてます。





おいしそう


だにゃぁ～








