じゃがいものパウンドケーキを焼いたよヽ(^o^)丿

[image: image1.jpg]


今回は、じゃがいものパウンドケーキです。

前回の、かぼちゃ同様にホクホクになるかな？？？

私は頑張っている横で、ぱちぱちと今回も携帯のカメラで写しました。
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今回も、美味しく焼けました。いつもは冷ましてからですが。。今回は温かいまんま食べてみました。

しっとりして、ほんのり甘くて美味しいパウンドケーキでした。次回はサツマイモのパウンドケーキです。
レシピの順番にしていく


子猫です。


材料を出して準備しておく・・ここは苦手だそうです。


時間はかかるけど、


書いてある事を忠実に。。


ここで、ベーキングパウダーがいつもと量が半分に気がつき


相談して、今までの小麦粉の量だと同じ方が良いだろうと


いつもと同じ量にしてみる事に





真剣です。


粉ふるい


頑張ります！





ここから、力仕事です。


疲れたぁ～と言いつつも


最後まで混ぜ混ぜ


してました。





じゃがいもの量も


ホクホクさせたいと


分量を倍にする事に！





焼き始めたころには、


ちょっと疲れちゃいました。。(>_<)


片付けが苦手な子猫・・今回も頑張りました








