大根とリンゴジャムのパウンドケーキを焼いたよヽ(^o^)丿
今回は、大根を入れたい！というので、
「大根とリンゴのジャム」から作って生地に混ぜて焼くって
トマトのパウンドケーキの方法で、頑張りました(*^^)v

その横で、私はアップルパイを焼いて、美味しいお茶タイムを楽しみました。

大根とリンゴのジャム作り　
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パウンドケーキ作り
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皮むきも上手です(*^^)v





今回もレシピを見ながら、頑張りました。


焼けるまでの、片付けも


ＯＫ(*^^)v





隣で、アップルパイを焼きました(*^_^*)





ジャムというより・・


ほんのりと、


シャリシャリ感のある


甘煮という感じ（＾ｖ＾）








コロンと形が残って


しっとりと


美味しいケーキでした


（＾ｖ＾）








