トマトパウンドケーキ焼きました(^O^)／
Ｈ２３年１月１５日（土）
第３土曜日の野菜のパウンドケーキを焼く日が来ました！

３回目の今回は、「トマト」です。

またまた・・・・インターネットのレシピを「子猫用」に作成しなおして

今回も楽しく頑張りました。
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計りは慣れたものです(*^^)v





トマトの薄皮むきは苦戦しました。


切るのは大丈夫！





野菜のジャム作りは


混ぜながらアク取りも


真剣に頑張ってました。





レシピとにらめっこしながら。。


真剣です。





膨らみが残念(>_<)


砂糖を減らして・・甘味がない。


トマトジャムが少なくて


色みがないけど・・


ほんのりトマトで美味しく


いただきました（＾ｕ＾）








